
 Bestell-Nr. 26- 0,75 l/Euro  
  Grundpreis 1,0 l/Euro 

 
01  2024er Elbling *Alte Reben* trocken 6,50 
  Qualitätswein, Palzemer Carlsfelsen 8,66 

  Rz 8,7g/l, Sr 6,9‰,  A 11,0 % vol 
 

02 2024er Elbling Classic 6,50 
  Qualitätswein, Palzemer Carlsfelsen 8,66 
  Rz 11,7g/l, Sr 6,9‰, A 11,0% vol 

 

03  2025er Elbling *Alte Reben* trocken 6,50 
  Qualitätswein, Palzemer Carlsfelsen 8,66 

  Rz 8,2g/l, Sr 6,5‰,  A 11,0 % vol 
 Gewachsen auf tief im Muschelkalk wurzelnden Reben, echte  
 Wunderwerke der Natur; fruchtig-mineralisch mit Noten von  
 Apfel und grün-gelben Früchten 
 

04 2023er Auxerrois trocken 7,50 
  Qualitätswein, Palzemer Lay 10,00 
  Rz 7,0g/l, Sr 4,9‰,  A 12,0% vol 
 

05 2024er Auxerrois 7,50 
  Qualitätswein, Palzemer Lay 10,00 
  Rz 8,6g/l, Sr 5,9‰,  A 11,5 % vol 

 Auxerrois ist an der Obermosel auf Muschelkalk heimisch. Ergibt 
 weiche, milde Weine mit wenig Säure und Aromen von Apfel,  
 Birne und Melone. 

 

06 2024er  Weissburgunder trocken 7,50 
  Qualitätswein, Palzemer Lay 10,00 
  Rz 7,5g/l, Sr 6,2‰,  A 11,5% vol 
 

07 2025er  Weissburgunder 7,50 
  Qualitätswein, Palzemer Lay 10,00 
  Rz 9,0 g/l, Sr 6,4‰,  A 11,5% vol 

 
 

08 2024er Grauburgunder trocken 7,50 
  Qualitätswein, Nenniger Schlossberg 10,00 
  Rz 7,8g/l, Sr 6,3‰,  A 12,0% vol 

 
09 2024er  Grauburgunder feinherb 7,50 
  Qualitätswein *Galgenberg* 10,00 
  Rz 12,5g/l, Sr 6,4‰,  A 12,0% vol 

 
10 2025er Grauburgunder 7,50 
  Qualitätswein, Palzemer Lay 10,00 
  Rz 8,5g/l, Sr 6,3‰,  A 11,5% vol 
 Gewachsen auf sandigem Boden, tolle intensive Frucht prägt  
 diesen Grauburgunder, mit ein paar Ecken und Kanten  

 
 

 Bestell-Nr. 26- 0,75 l/Euro 
  Grundpreis 1,0 l/Euro 

 
  

11 2025er Grauburgunder Gris de Gris 11,00 
  Auslese trocken, Nenniger Schlossberg 14,66 
  im Barrique ausgebaut 
  Rz 5,0 g/l, Sr 5,6‰,  A 13,0% vol 
 Anfangs gelb mit zarten rosafarbenen Reflexen, die sich mit der Reife 
 intensivieren; fein eingebundenes Holz, vielschichtig und mit  
 Entwicklungspotenzial. 

 
 

 

12 2023er  Kern | auX 7,50 
  Qualitätswein 10,00 
  Rz 11,2g/l, Sr 5,9‰,  A 11,5% vol 
 Mal ein etwas andere Cuvée ist unser Kern l auX… die Aromavielfalt  
 und Würze des Kerner gepaart mit der Melone und Aprikose des  
 Auxerrois. 

 
 

 
 
 

  
13 2024er  Sauvignon Blanc feinherb 8,00 

   Qualitätswein, *Galgenberg* 10,66 
  Rz 19,5 g/l, Sr 6,8‰,  A 11,5% vol 
 

 
Vor Millionen Jahren formten Seelilien wie  Encrinus Liliiformis 

den Kalk unseres Bodens. Heute prägt genau diese Terroir unseren 
Kerner 

14 2025er   8,00 
  Kerner Spätlese, Palzemer Carlsfelsen 10,66 

  Rz 45,6 g/l, Sr 7,5‰,  A 9,5% vol 
 Klare Frucht von Apfel, Birne und Zitrus, dazu feine Muskatwürze mit 
 lebendiger Säure 

 
 

15 2025er Gewürztraminer Auslese 9,00 
  Palzemer Lay 12,00 
  Rz 52,0 g/l, Sr 5,5‰,  A 10,5% vol 
 Opulent und süß, mit würziger Aromatik, Rosenblüten, Honig und  
 Litschi, trotz seiner Fülle erstaunlich animierend.  
 

 
Alle Weine und Sekte enthalten Sulfite 

Weinstein ist eine natürliche Ablagerung 
Rz = Restsüße · Sr =Säure · A = Alkohol 

 

 Bestell-Nr. 26- 0,75 l/Euro 
  Grundpreis 1,0 l/Euro 

 
 16 2021er Sauvignon Blanc trocken 9,50 
   im Holzfass gereift 12,67  
   Qualitätswein, *Galgenberg*  
   Rz 8,3g/l, Sr 7,4‰,  A 11,5% vol 

    
  

 17 2024er Sauvignon Blanc 8,50 
   Qualitätswein, *Galgenberg* 11,33 
   Rz 8,9 g/l, Sr 6,9‰,  A 11,5% vol 
  2024er – mal wieder etwas mehr  
   „Neuseeländisch“ aromatisch!  - so wie ich es mag.   
  Schwarze Johannisbeeren, Buchs, etwas Grün mit Zitrus und Maracuja 
 

 18 2025er Sauvignon Blanc 8,50 
   Spätlese, *Galgenberg* 11,33 
   Rz 9,3 g/l, Sr 6,9‰,  A 12,0% vol 

 Selektiv gelesen, mit reifer Aromen-Vielfalt. Vegetabile Aromen  
 werden mit Fruchtnoten von reifer Zitrone, Stachelbeere, Grapefruit, 
 Johannisbeere und Maracuja abgerundet. 

 
 
 
 
 
 

 20 2023er Merlot Rosé trocken 7,50 
   Qualitätswein, Palzemer Lay  10,00 
   Rz 9,2g/l, Sr 5,8‰,  A 11,5% vol 

 
 
 21 2024er Rosé - feinherb 8,50 
   Merlot & Cabernet Sauvignon 10,67  
   Qualitätswein  
   Rz 12,5g/l, Sr 5,4‰,  A 10,5% vol 
  Milde Säure, exotische Nase, eisgekühlt genießen 
 
 

 
 22 2025er Rosé - feinherb 8,50 
   Spätburgunder & Cabernet  10,67  
   Qualitätswein  
   Rz 13,2g/l, Sr 6,2‰,  A 10,5% vol 
  Unkomplizierter vielseitiger Rosé,  
  im Abgang saftig weich und animierend 

 

 Bestell-Nr. 26- 0,75 l/Euro 
  Grundpreis 1,0 l/Euro 
  

 23 2022er   Spätburgunder  9,50 
  Qualitätswein, Palzemer Lay 12,67 
  Rz 2,1g/l, Sr 4,5‰,  A 12,0% vol 
 
24 2019er  Nodosus 9,50 
  Cabernet Sauvignon & Merlot 12,67 
  Qualitätswein 
  Rz 3,6g/l, Sr 4,8‰,  A 13,5% vol 
 
25 2020er Merlot  9,50 
  Qualitätswein, Palzemer Lay 12,67 
  Rz 2,5g/l, Sr 5,0‰,  A 13,0% vol 
 
26 2020er  Cabernet Sauvignon 9,50 
  Qualitätswein, Nenniger Schlossberg  12,67 
  Rz 4,0g/l, Sr 5,3‰,  A 13,0% vol 
 

  

Unsere besonderen Rotweine 

 

27 2018er Merlot Reserve 14,00 
  Qualitätswein, unfiltriert, Palzemer Lay 18,66 
  Trinkreife  2026 
  Rz 3,3g/l, Sr 4,5‰,  A 13,5% vol 
 30 Monate im neuen Barrique, und einer Flaschenreife von  
 nunmehr  4 Jahren haben diesen wunderbaren Merlot geschaffen.  
 Das Holz geht etwas in den Hintergrund – und ein „Moselbordeaux“  
 kommt hervor – Die Trinkreife ist erreicht, kann aber auch noch  
 gelagert werden. 
 

 
28 2022er Merlot Barrique 14,00 
  Qualitätswein, Palzemer Lay 18,66 
  Trinkreife  2026 
  Rz 0,1g/l, Sr 4,5‰,  A 12,5% vol 

Ausdrucksstarker Merlot mit feiner, verspielter Frucht von dunklen 
Beeren, weich und harmonisch mit milder Säure. 

 

29 2022er  Cabernet Sauvignon Barrique 16,00 
  Qualitätswein, Palzemer Lay 25,33 
  Trinkreife ab  2027 
  Rz 0,7g/l, Sr 5,1‰,  A 12,0% vol 
 24 Monate im Barriquefass, natürliche Konzentration am Stock, 
 feinste reife Aromatik, wunderbar eingebundenes Holz, 

          weiche Tannine. Rote Johannisbeeren, Vanilleschoten mit Tabak 
 und Bitterschokolade runden das ganze ab. Ein Wein mit Potential 

 

 

 

 

 
  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
    
 

 

 

 
  
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Weisswein Trocken & Feinherb  Weisswein Trocken & Feinherb  

Rosé - weine 

Die außergewöhnlichen  

Fruchtsüss & Edelsüss 

Trockene Rotweine  



  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

           
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 Bestell-Nr. 26- 0,5 l/Euro 
  Grundpreis 1,0 l/Euro 

 
Gebrannt in unserer hauseigenen Brennerei. Alle Brände werden 2 Fach 
langsam & schonend gebrannt, nur so gelangen wir zu unseren milden 
Bränden. 

 
 40 Williams Christ Birnenbrand 42% vol 15,00 
  

 41 Alter  Birnenbrand  42% vol 15,00 
  aus der Streuobstwiese  
 

 42 Mirabell  42% vol 15,00 
 

 43 Alter Zwetschgenbrand 50 Jahre 46% vol 23,00 

 
Traubentrester – Marc 42% vol 

In Italien würde er „Grappa“ heißen! Unserer ist jedoch nicht so streng wie 
solcher – mehr Fruchtaromen prägen unsere Trester 

 

44 Merlot & Spätburgunder 12,00 
    

45 Cabernet Sauvignon  15,00 
    

46 Merlot  12,00 
    

47 Cabernet Sauvignon & Spätburgunder 12,00 

 
Sortenreine Apfelbrände 42% vol 

So kann man auch mal die einzelnen Sorten getrennt probieren, und die 
Aromatik der verschiedenen Apfelsorten ist sehr interessant. Zu meinen 

Favoriten zählen der Trierer Viezapfel und der Rote Berlepsch. 
  

48 Trierer Viezapfel 15,00 
   

49 Boskoop Apfel 12,00 
    

50 Rheinischer Bohnapfel 12,00 
 

51 Roter Berlepsch 17,00 
  

52 Erbachhofer Mostapfel 12,00 

   
 
NEUE Bankverbindung: 
Volksbank Trier Eifel eG 
IBAN: DE39 5866 0101 0006 7100 03 
BIC: GENODED1BIT  

 Bestell-Nr. 26- 0,75 l/Euro 
  Grundpreis 1,0 l/Euro 

 
Traditionelle Flaschengärung, und ihr langes Hefelager, sowie die von 

Hand abgerüttelte Hefe, garantiert das feinfruchtig, intensive Perlenspiel. 

 
   

30 MMXXI Cabernet Sauvignon 10,50 
  Rosé Crémant brut 14,00 

  Lachsfarben präsentiert er sich mit exotischer  
  Frucht - eisgekühlt einfach Klasse 
 

31 MMXX Elbling Crémant brut 10,50 
  60 Monate Hefelager lassen diesen  14,00 
  Sekt fein und geschmeidig im Mund moussieren. 
  Aromen von Apfel,  Stachelbeere, Zitrone und  
  Ananas  
   

32 MMXX Auxerrois brut 12,00 
  48 Monate Hefelagerung  16,00 
  Sehr milde Säure, feinperlig, mal was anderes 
  Ein wunderbarer Crémant, mit gelbfleischiger  
  Aromatik 

  

 

 

 

 

 

Restposten 

Solange der Vorrat reicht 

     

 33 2021er Blanc de Noir  6,00 
   Qualitätswein 8,00 
    

34 2023er Sauvignon Blanc  trocken 7,00 
  Qualitätswein 9,33 
   

   
  

 

  
   

 

 
 
 
   
 
          
 

 

 

Weingut Jeger 

Charaktervolle Burgunder, 

feinfruchtige Elblinge. 

Markante Rotweine, 

und mehr … 

Preise  

2026/27 

Sekt & Crémant Edle Brände 

 

Zu unserem Logo: 

Ceratites Nodosus – zu den Tintenfischen gehörig, ist das 
Leitfossil und namengebend für den obersten Muschelkalk, der mit seinen 

Dolomitgesteinen die Basis bildet für die typischen, magnesiumreichen, 
lehmigen Böden, auf denen unsere Weine ihren spezifischen Charakter 

entwickeln. 
 

Liefer-  & Zahlungsbedingungen: 

Wir senden auch gerne die Weine, Sekte oder Brände in passenden 
Versandkartons zu 6 oder 12 Flaschen zu. Die Kosten pro Karton belaufen sich 

auf 10,50 €. Ab 24 Flaschen deutschlandweit (Festland) frei Haus. Im Raum 
Trier/Luxemburg liefern wir frachtfrei aus. 

Unsere Listenpreise verstehen sich ab Weingut einschließlich Verpackung und 
gesetzlicher Mehrwertsteuer, bei Sekt auch inkl.  

Sektsteuer. Zahlbar direkt nach Rechnungsstellung ohne Abzug. 
Für Selbstabholer ab Weingut gewähren wir ab einem  

Einkaufswert von 200 Euro 3 % Rabatt, ab 300 Euro 5 %. 
 

Die Ware bleibt bis zur vollständigen Bezahlung unser Eigentum, bei 
Weiterveräußerung, Verlust oder Verzehr tritt der Gegenwert in Euro an die 

Stelle der Lieferung. Das Angebot ist freibleibend.  
Gerichtstand ist Saarburg. 

 
Bei Bestellung geben Sie bitte  

Jahr der Weinliste und Positions-Nr. an. 
 

 
Um sich ein Bild von unseren Weinen machen zu können, 

Schauen Sie doch einfach mal vorbei. 
Wir freuen uns Sie zu begrüßen. 

In der Woche bitten wir jedoch um  
telefonische  Voranmeldung 06583 237 

 (+49 177 4750350) oder per Mail, WhatsApp, … 
 

  
Seit dem 2018er Jahrgang sind alle Weine VEGAN ausgebaut 

 

Weingut Jeger 

Felix Thein 
Römerstr. 27 • D-54439 Palzem 

Tel: 06583 237 • Fax 06583 9930500 
www.weingut-jeger.de 

info@weingut-jeger.de 

UST-IDNR.: 
DE263384824  

Palzem /Südliche  Wein - MOSEL 

 


